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SÜRÜLEBİLİR ÇİKOLATA NEDİR?

Ç�kolatanın zeng�n lezzet�n�n fındık �le b�rleşerek, meydana get�rd�ğ� krems� yapıdır. Dokusu pürüzsüz

olduğundan ekmek, tost, waffle, muff�n g�b� tahıl ürünler�n�n üzer�ne sürülen ç�kolata aromalı b�r

gıdadır. Gıda sektöründe krem ç�kolata olarak da b�l�nen ürün; hem �ç p�yasada hem �hracatta

öneml� pay sah�b�d�r.

SÜRÜLEBİLİR ÇİKOLATA KALİTE KRİTERLERİ

SÜRÜLEBİLİRLİK VE KIVAM

Krem ç�kolatada sürüleb�l�rl�k ve kıvam �k� öneml� performans kr�ter�d�r. Ancak genell�kle b�rb�r�ne

karıştırılmaktadır.

Krem ç�kolatada sürüleb�l�rl�k çok öneml�d�r. Ürün, çeş�tl� tahıllı gıdaların üzer�ne sürülerek

tüket�ld�ğ�nde, sürüleb�l�rl�k; ürünün sürerken dağılmaması, kullanılan ek�pman üzer�nde yapışıp

kalmaması ve sürüldüğü yüzeyde kırılmadan kolayca yayılması olarak tanımlanır.

Kıvam �se ürünün n�ha� yapısına �l�şk�n b�r parametred�r. Sürüleb�l�r krem ç�kolata; sert yapıdan,

yumuşak ve akışkan yapıya kadar her türlü kıvamdan elde ed�leb�l�r. Kıvam müşter� terc�h� ve tüket�m

yapılacak �kl�m koşulları �le alakalıdır. 

YAĞ KUSMASI NEDİR?

Krem ç�kolatada yağ kusması (fat bloom); ç�kolatanın yapısında bulunan yağ kr�staller�n�n sıcaklık

değ�ş�m�ne bağlı olarak ürün �çer�s�nde er�y�p, ç�kolata yüzey�ne doğru göç etmes�d�r. Tüket�c�

algısında, alım kr�ter�n� etk�leyen en öneml� kr�terlerden b�r�d�r. 

NEDEN IFFCO ESIFLOW?
IFFCO ESIFLOW; IFFCO TÜRKİYE tarafından üret�len; �deal yapıda ve beğen� �le tüket�len sürüleb�l�r

ç�kolata üret�m� �ç�n başarılı b�r b�tk�sel yağdır.

IFFCO ESIFLOW’un gıda sektöründek� başarısı ve vazgeç�lmezl�ğ�;
Formülüne,

Üret�m teknoloj�s�ne,

Kıvamına ve lezzet�ne bağlıdır.
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IFFCO ESIFLOW ERİME ÖZELLİKLERİ

Sürüleb�l�r ç�kolata �ç�n �deal çözüm olan IFFCO ESIFLOW’un er�me özell�kler� aşağıda sunulmuştur.

Er�me noktası 36-39 °C’d�r.

IFFCO ESIFLOW VE AMBALAJ-KULLANIM İLİŞKİSİ

Sürüleb�l�r ç�kolata alanında üret�c�ler�n vazgeç�lmez çözüm ortağı olan IFFCO ESIFLOW; aynı

performanstak� yapısını ve lezzet�n� müşter�ler�ne farklı ambalajlar �le sunmaktadır. Müşter�ler�m�z�n

ambalaja göre IFFCO ESIFLOW ürününü kullanım öner�ler� tabloda özetlenm�şt�r.

IFFCO ESIFLOW ÜRÜNÜNÜN SÜRÜLEBİLİR ÇİKOLATAYA SAĞLADIĞI AVANTAJLAR
Yüksek sıcaklıklarda yağ kusmasını / faz ayrışmasını engelleyen yapı,

Mükemmel parlaklık,

İstenen akışkanlıkta son ürün,

İdeal kıvam ve sürüleb�l�rl�k,

Mükemmel ağız h�ss�, 

Son üründe uzun raf ömrü. 
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IFFCO ESIFLOW KULLANIM ÖNERİLERİ

1.IFFCO ESIFLOW prosese nasıl eklenmel�d�r? 

Ürünün homojen olarak krem ç�kolataya eklend�ğ�nden em�n olun (değ�şen hava koşulları faz

ayrımına sebeb�yet vereb�l�r). Ürünler�n mümkünse bütün olarak karıştırılarak eklenmes� veya

ambalajın tamamının kullanılması tavs�ye ed�l�r.

2.IFFCO ESIFLOW ürünü er�t�lerek m� kullanılır? 

IFFCO ESIFLOW ürünü kullanım esnasında er�tmes� zorunlu olan b�r ürün değ�ld�r. Ürün er�me noktası

sebeb�yle zaten proseste er�mekte ve d�ğer hammaddeler �le homojen b�r yapı kazanmaktadır.

Müşter� proses�ne göre er�t�lerek veya d�rekt olarak kullanılab�l�r. Er�tme uygulanıyor �se yağın

kr�stal�zasyon yapısının bozulmaması öneml�d�r. 

3.IFFCO ESIFLOW ürününü er�tmek �ç�n gereken sıcaklık ned�r? 

IFFCO ESIFLOW ürününün er�me sıcaklığı 36 – 39 °C’d�r. 

Kademel� olarak ısıtma �le 45 – 50 °C’de er�t�lmes� öner�lmekted�r. 

4.IFFCO ESIFLOW �ç�n uygulama sıcaklığı kaç olmalıdır? 

IFFCO ESIFLOW ürünü �ç�n maks�mum uygulama sıcaklığı 60 °C’d�r. 

5.IFFCO ESIFLOW �le yapılan krem ç�kolata proses� esnasında meydana gelen sıcaklık

dalgalanmalarından ürün etk�len�r m�?

Uygulama yapılan ürüne bağlı olmakla b�rl�kte, sıcaklık dalgalanmaları ±3 °C’ye kadar olumsuz etk�

göstermez. Ancak bu dalgalanmanın daha büyük aralıklarda ve sürekl� halde olması, ürün üzer�nde

olumsuz etk� bırakab�l�r. 

6.IFFCO ESIFLOW ürününde d�ğer b�tk�sel yağlar �le karıştırılır mı? 

Krem ç�kolatada da d�ğer ç�kolatalarda olduğu g�b� yağların uyumu öneml�d�r. IFFCO ESIFLOW �le

yapılan ürünler�n kıvamı sert h�ssed�ld�ğ� durumlarda, l�k�t yağlar �le desteklenerek daha yumuşak b�r

yapıya get�r�leb�l�r. Ancak IFFCO ESIFLOW ürününün eşs�z yağ kusmasını engelleme özell�ğ�, l�k�t yağ

m�ktarının artması �le azalab�l�r. Kıvam tüket�c� terc�hler�ne göre değ�şkenl�k göstereb�leceğ�nden ve

yağ kusması r�sk�ne tolerasyon kaynaklı, müşter�lere l�k�t yağ ekleme m�ktarı ver�lmez. Müşter�n�n

taleb� doğrultusunda, ürün bazlı Ar-Ge ek�pler� karşılıklı çalışmalar yapar. Krem ç�kolatanın

tüket�leceğ� �kl�m koşulları göz önünde bulundurularak, kademel� ekleme �laveler� yapılması daha

doğru sonuçlar vereb�l�r. 
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7.IFFCO ESIFLOW dökme tanka tahl�ye ed�ld�ğ�nde sürekl� olarak ısıl �şleme maruz kalması

durumunda ne olur?

Dökme ürünler�n raf ömrü 15 gündür. Bunun sebeb� tank �çer�s�nde ürün sürekl� olarak oks�jen �le

temas hal�nde bulunması peroks�t yükselmes�ne sebeb�yet ver�r. Sürekl� olarak yüksek ısıl �şleme

maruz kalmak, peroks�t sev�yes�n� hızla arttırır. Tank �çer�s�ndek� dökme ürünler 22- 32°C muhafaza

ed�lmel�d�r. 

8.IFFCO ESIFLOW Tonflex tek b�r yüzeyden er�t�lerek kullanılab�l�r m�?

IFFCO ESIFLOW TONFLEX ürünü �ç�n öner�len kullanım şekl� 40-45 °C’l�k sıcak oda / kab�nde

beklet�lmes�d�r. Ürüne tek yönden sıcaklık uygulanması (alttan, tek kenardan vs) faz ayrımına, kr�stal

yapının yıpranmasına sebeb�yet ver�r. 

IFFCO ESIFLOW; SÜRDÜRÜLEBİLİRLİK VE SÜRÜLEBİLİRLİĞİN KESİŞİM NOKTASI
IFFCO ESIFLOW ürünü sadece performansı �le değ�l; b�tk�sel yağ sektöründek� Karbon Ayak İz�,

Yaşam Döngüsü g�b� sürdürüleb�l�rl�k temalarında da müşter�ler�ne çözüm sunmaktadır.
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